
ANALCOLICI 

 
 

AMERICANO ANALCOLICO
Memento all’acqua di mare, ginger, Elisir Amaro Note, vermouth analcolico 8€
PAPI
Infuso di the Assam, menta e limone, miele e pimento, succo di limone 6€
Erotic
infuso di incantesimo di rose, sciroppo al lampone, tepache di ananas, top cedrata 6€ 

  

GRANDI CLASSICI 9€

 

SAZERAC
Camus Cognac, assenzio, peychaud’s bitter, zucchero
DAIQUIRI HEMINGWAY
Rum bianco Damoiseau, Maraschino, succo di lime,  succo di pompelmo
PENICILLIN
Islay Mist Whisky, Glen Grant 5, limone, miele, succo di zenzero 
ALEXANDER
Camus Cognac, creme di cacao, zucchero, panna
BRAMBLE
Gin Bankes, liquore alle more, fresh lemon juice, zucchero

 

BARREL AGED 15€

FOOD
ACCIUGHE DEL CANTABRICO, BURRO E CROSTINI  .13
TRAMEZZINI DEL GIORNO  .3
PIZZETTA MARGHERITA AL LIEVITO MADRE  .3,5
TOASTONE E SALSA ROSA  .5
CLUB SANDWICH CON INSALATA DI POLLO E SALSA ROSA  .10
SOPRESSA E PANE CALDO  .8
SCAMPI / OSTRICHE  .4 CAD
TARTARE DI SORANA, BURRO E CROSTINI  .12

SAZERAC 
4 mesi in botte di castagno
Wild Turkey bourbon Whiskey, Zucchero, Peychaud’s Bitter
BOULEVARDIER
4 mesi in botti di ciliegio
Wild Turkey bourbon Whiskey, Campari, Cinzano Rosso Vermouth 1757

CARIBBEAN NEGRONI
4,5 mesi in botti di Rovere
Damoiseau rum, Appleton Blend rum, Bitter del professore, Cinzano Rosso Vermouth 1757

SOFT ORIENTAL FRUIT 7€
YUZU sake al limone giapponese   & W Gazzosa
SUMOMO sake alla pesca giapponese    & W Gazzosa
WILD GRAPES sake all’uva selvatica  & W Gazzosa
GINGER sake  allo zenzero giapponese  & W Gazzosa
UMESHU sake alla prugna giapponese & W Gazzosa



SIGNATURE DRINK 10€ 
IL DAIQUIRI DEL baggio
Rum mix barricato 3 mesi in botti di Sherry, fresh lime juice, Miele e pimento , oli essenziali di bergamotto
TUBERIAMO
Sochu, yuzu shu, sciroppo zenzero e rosmarino, kombutcha
ZIA LORY
Damoiseau Rum, Zacapa Rum, sake, miele, kombutcha, lychee 

KANJI 
Bobby’s gin, acqua di cedro, pompelmo, wasabi syrup, tintura allo shiso
VENETO SOUR 
Poli Oro, Maraschino, zucchero, succo di limone, valpollicella

SIGNATURE PREMIUM DRINK 13€
APPLE C
Calvados italiano di Psenner, liquore di salvia e limone, Riso Sake, estratto di mela verde, tepache, sciroppo di basilico

SMOKE TOMATO
Mezcal Bruxo 1, shimenomi Edo genshu sake, limone, salsa di soya, pepe saranack, worcester sause 

AMORE D’INVERNO 
Grappa al tabacco Capovilla, Umeshu sake, Vodka Polugar, sciroppo di cannella 
e chiodi di garofano, spremuta di arancia, infuso di the Assam e limone
BUTCHA SHU
Bourbon Longbranch, Kenbishi genshu sake, sciroppo al lampone, kombutcha Assam
SAKAGURA
Appleton 8, Damoiseau blanco, Vero Riso Sake, camomilla, tepache di Ananas, sciroppo di basilico

MILK PEAR PUNCH
Chiari�cazione di Rum Jamaicano JWray, Cognac alla pera Peyrot, shrub alla pera, succo di limone

ORIENTAL BOULEVARDIER
Campari Cask, Edogenshu sake, Islay Mist 8 smoked whiskey

DEGUSTAZIONE VERTICALI RUM
CARAIBI - COLONIE SPAGNOLE:  ABUELO from Panama 16€
Anejo 40% - 7 Anni 40% - 12 Anni 40% - 12 Anni two Oaks 40%

GUADALUPE - COLONIE FRANCESI: DAMOISEAU 15€
Blanche 40% - VSOP 42% - XO 42% - Millesimato 2009 42%

JAMAICA - COLONIE INGLESI:  APPLETON  15€
J.Wray white 40% - Blend 40% - 12 years 43% - 21 years 43%
NICARAGUA - SUD AMERICA:    FLOR DE CANA     19€
7 Anni 40% - 12 Anni 40% - 18 Anni 40% - 25 Anni two Oaks 40%

GIAPPONE:     NINE LEAVES   32€   
Clear 2015 50% - Angel’s Half 50% - Almost Spring Px Cask 48% - Encripted 48%


